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Dit lid yan het roemruchte geslacht Hohensteuffen had als
thuisbasis het gewest Puglia — in Nederland bekend als Apulié
-, dat toch altijd al een brug was geweest tussen alle windstre-
ken van Europa. De vestingstad Otranto lag toen op de grens
tussen het westelijke en oostelijke Romeinse rijk, die dwars
over Puglia liep. Frederiks kleinzoon Federico Secundo (Fre-
derik IT) werd in Noord-Apulié geboren en bouwde daar het
even immense als raadselachtige kasteel Castel del Monte, dat
nu als DOC-naam dient voor een even krachtige als elegante
bewaarwijn, ‘Il Falcone’.

Elegante wijnen

De makers van deze icoon onder de wijnen van geheel Italié

- nict alleen van Apulié! -, vader Carlo en zoon Sebastiano de
Coratto van het huis Rivera, hebben hun product genoemd
naar een van de hobby’s van Frederik II: de valkenjacht. Rivera
- nict de naam van een familie, maar van cen gebied rondom
een dorp - maakt Il Falcone al sinds 1950, maar noemde hem
toen Stravecchio, ofwel: extra lang gerijpt. Pas in 1971, toen
de DOC Castel del Monte Riserva in het leven werd geroepen,
werd de naam De Valk gebruike.

Carlo de Coratto: “Apulié tekent voor twintig procent van de
totale Italiaanse wijnproductic en werd altijd beschouwd als

de bakermat van de bulkwijn. Mijn vader wilde al zo graag
elegante wijnen produceren, die ook bewaarpotenticel hadden.
Het is mij en mijn zoon gelukt om zijn ideaal met Il Falcone te
verwezenlijken.” 2

Volgens Carlo de Coratto zit het geheim van het succes van Il

Falcone in de blend van de
locale druif nero di trofa
(70 procent) met de aan de
hele Adriatische kust ver-
bouwde montepulciano (30
procent). Eerstgenoemde
druif, die ook bekendstaat
als uva di troia, zorgt voor
strengheid en tannines, de
tweede voor rondeur.

Koopje

In de bijna 28 jaar dat Il Fal-
cone bestaat, is onophou-
delijk en eigenlijk van oogst
naar oogst geprobeerd om
een maximumresultaat met
de wijn te behalen. De se-
lectie van de druiven is heel
belangrijk, en de meeste
van die druiven komen uit
de heuvels van Murgia op Carlo de Coratto van Rivera proeft
een hoogte van circa 350 een van zijn belegen wijnen.
meter. Aanvankelijk rijpte

1l Falcone op vaten van

Slavonisch eikenhout van 30 en 50 hectoliter. In de negentiger
jaren switchte De Coratto naar Franse barriques (Allier), om
in 2000 voortaan barriques van verschillende ouderdom te

Oplegwijn genoemd naar

gebruiken. Il Falcone wordt in Nederland geimporteerd door
Francesco Cristofoli. Gezien zijn kwaliteit en reputatic is de
wijn een koopje: 14 euro ex cantina en in Duitsland en Neder-
land te verkrijgen voor zo’n 18 euro. Ik was in de gelegenheid
om vele jaargangen van Il Falcone te proeven.

De startwijn 1971 is nog steeds verbazingwekkend goed, met
«een vrij diepe kleur en wat karamel in de smaak. Die diepe
kleur is nog nadrukkelijker aanwezig in de 1980-er, dic wel
een beetje madeira-boeket heeft, maar elegant is en wijs in de
smaak. De 1988 is veel lichter, minder geconcentreerd, maar
nog steeds goed.

Klassiek ltaliaans

1l Falcone 1995 is heel elegant met een lange afdronk en
zoetige smaak. De 1997-er is nog diep robijnrood, krachtig

en vol in de smaak en heeft nog toekomst. De wijn van 2000

is krachtig en fluwelig en moet eigenlijk nog verder rijpen. En
ook de 2004 is nog gesloten, met zijn diep paarse kleur, i
moet gedecanteerd worden om er nu van te genicten.
Misschien is 1 Falcone met zijn strakke en langzaam evolueren-
de karakter niet een wijn waarvoor proevers als Robert Parker
meer dan 90 punten geven, maar zeker een wijn waarvoor
liethebbers van klassicke Italiaanse wijnen volop gaan.
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